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Entrées

Parmigiana 10€
Aubergines prites, sauce tomate maison, sauce basibic,

nw&/za/beeew@mweetpa/llmm
Caprese 11€

Buratta fraiche, huile de basific, tomates
This di Buschette 12€
* Concassé de tomates en persillade et mozzarella di bufala’
*Creme de truffe, duggmmadede%mmempemdepmmm*
*&émedepawwm,b%fmagedechémdmiee*
&mpacciadt Ba/zne12€

Fuitti di Mare 13€
Calamars, crevettes, courgettes et aubergines frites, aioli fumé

Insalata Verde 12€
Roguette, salade Iceberg, avacat, vinaigrette citronnée

Insalata di Capra 14€
Jeunes pousses d'épinard, salade Iceberg, cerneaux de
fromage de chéure véti, ummgﬂettenue@etwmgﬂen:lzx,adfw
Inasalata di Calamari 16 €

?aquette salade Jceberg, tomates cerises, avocat,
ma/tumwwwwea,paeee hm@edecd/tan




Plats

Gnocchi alla Sorrentina 17€
Jagliatelle Baolognese 18€
Jagliatelle fraiches, sauce ragoilt (boeuf) et parmesan
Spaghetti Frutti di Mare 20€
Spaghetti, crevettes, calamars, sauce tomate pimentée maison, persil et tomate cerise

Risotto di Porcini 23€

Risotto Acquerello, cépes et parmesan
Ravioli di Peperani 24€

Ravioles farcies aux cépes et Ricotta, creme depoivions fumés et parmesan
inguini di Tartufo 26 €
dinguini fraiches, ceme de tuuffe, copeawx de truffe et parmesan

Tiramisu 9€
Biscuits Savoiardi, café, creme de tiramisu et cacao enpoudre

Crema di TNascarpone 9€
Creme de TNascarpone, pistache émondées, miel et fruits vouges
Jorta al dimone 10€
Tartelette sablée, créme de citron et suprémes de citron

Jondente al Pistacchiao 12€
Jondant a ba pistache, chocalat blanc, concassé depistache et
wcﬁmwgﬂageewea Vanille de Madagascar

Pour les allergenes, merci de vous rapprocher du personnel en salle
Prix TTC et service compris



Margherita di Bufala 15€
Sauce tomate San MMarzano D 9P,
TMNoazzarella di Bufala di Battipaglia, tamates cerises canflites, huile d'olive et basilic

Fromages et Figues 17€
Ricotta biscia di Bufala, TNozzarella fior dilatte, Pecorine Sardo, Gorgonzola,
Ban@du&edeﬁgxw%da&ueebbmn&c

Calabrese 18€

MNozzarella fior di batte, Parmesan, pomme de terre de ba Sita, Tduja di Spilinga,
@a@mwugedey'wpw huile d alive, ’wnm/unebba/.\%

Tlerane 19€

Créeme ‘P

Amaore e Fuoca 20€

S tomate San MMarzana D 8P, ?wuoewgtmwedoo‘}gwwﬂw Spianata piccante,
o atgrwlgtwugwde TJropea confits, origan, huile d olive et basilic

Capricciosa 22€
champignons de Paris , olives Jaggiasche, Jambon cuit, huile d olive et basilic

Pistacchiosa 22€

Peasto depistache, TNorzzarella di batte, TNotadella di Bologna IGP,
Stracciatella, pm&m?amm%deplm hm@eda&ueebba/zew

Jonna 23€

‘mmmeea, di latte, @febxdeﬂwn olives Jaggiasche,
wug,e%wpeaconﬁm huile d olive, origan et basilic
Back Tartufo 25€

Creme de teuffe maisan, MMozzarella di latte, champignons de Paris,
@a/);n%m% hwﬂeda&ueetba/ﬁzz(SW Jambon cuit +4€)

Panuoizizo Jtaliana 20€
maa/za/teeewdb db“BatﬁZzag&a Parmesan, tomates cerises conflites
% P /uueedo&ue origan et basiblic

Margherita 13€, Bufala 15€ et Tapoletana 16€

Pour les allergenes, merci de vous rapprocher du personnel en salle
Prix TTC et service compris



